MENLU

FORRETTER

Alle retter er forretsstarrelse, og vi anbefaler 3-5
stk. pr. person inklusive tilbehar

Burrata
Flede Burrata fra La Treccia parret med
friske og dehydrerede tomater, drysset
med balsamico og afsluttet med et strejf
af citron-infuseret olivenolie, croutoner

og red mizuna
85 DKK

Gambas
Rejer stegt i lerfad med hvidlagsolie,

serveret med frisk persille
95 DKK



Okse Tartar
Handhakket oksekad rgrt med cognac
og sennep, og toppet med fermenteret
kimchi mayo med spredt rugbrad,

syltede skalottelag, karse og eddikesne
95 DKK

Arancini
Fritteret risottokugler serveret med aioli
og lavstikke-dild-stav
95 DKK

Laksemousse
85 DKK

Ostetaerte med kaviar
Ostetaerte med svampe, skalottelag,
creme fraiche og kaviar

145 DKK



TILBEH®OR & SIDES

Kartofler
Sma kartofler kogt i smar emulsion,
serveret med karse - 35 DKK

Timian og oste fritter
Gyldne pommes frites toppet med ost og
et strejf af timian - 35 DKK

Lille Salat
Hjertesalat vendt i en senneps-vinaigrette,

toppet med sprede wasabi peanuts
35 DKK

Bruschetta
Brad grillet med hvidlgg & olivenolie,

toppet med hakkede danske tomater og
basilikum - 40 DKK

Brod og Smor
Hijemmebagt bred og smar - 25 DKK



HOVEDRETTER

Pocheret torsk
med danske kartofler og sauce lavet pa

Vesterhavsost
155 DKK

Grillet Freygaard Bavette Medium Rare
serveret med ristede gulergdder,
rulerodspureé, kartoffel-trgffelskum,

karamelliserede lagskaller & sherrysauce
165 DKK

Hvidlagsmarineret portobello
marineret i rosmarin, hvidleg & balsamico.
Serveres med gulerodspuré, grillede
gulergdder, kartoffel-troffelskum &

sherrysauce
135 DKK



Moules Frites
hvidvinsdampede bldmuslinger i

fladesauce med pommes frites & aioli
185 DKK

Tartar Frites
oksekad rort med cognac og sennep
toppet med fermenteret kimchi-mayo,
syltede skalottelag, karse og eddikesne,
serveret med pommes frittes og kimchi-
mayo
165 DKK

Ugens ret
Sporg din tjener
125 DKK



Nemoburger
Hakkebeaf, syltede radlag, tomat, syltede
agurker, chilimayo, cheddar, bacon og

sprod salat
120 DKK

Chickenburger
Kylling, parmesan ost, syltede redlag,

tomat, chilimayo og spred salat
120 DKK



DESSERT

Gateau Marcel
med broken solbaergel, vaniljeis og friske

baer
85 DKK

Pankopaneret lemoncurd
med flormelis og vulkansk surklgver

85 DKK



MENU

Kokkens Valg
/ serveringer til at dele, valgt af vores
kokke — pr. person 375 DKK

(Skal bestilles af hele bordet / min. 2
personer)

Tilfgj 3 glas vin, valgt af vores tjenere
250 DKK

Restaurant@3) Night



