MENLU

5 RETTERS MENU

Saumon Fumeé a Froid
Koldrgget laks med rygeostcreme, dildolie,
syltede agurker og spr@gde rugchips

Supréme de Pintade
Perlehgnebryst med reget hansefumé,
glaserede gulergdder, nye lgg og grov

kartoffelpuré

Créme Brulée

Pris: 575 DKK



4 RETTERS MENU

Premiers Délices
Sma laekkerier fra kekkenet

Saumon Fumeé a Froid
Koldrgget laks med rygeostecreme,
dildolie, syltede agurker og sprede

rugchips

Supréme de Pintade
Perlehgnebryst med reget hansefumé,
glaserede gulergdder, nye lgg og grov

kartoffelpuré

Créme Brulée

Pris: 405 DKK



A LA CARTE
SNACKS

Rillette de Saumon
Rort laks med blinis - 70 DKK

Oeues de Caille (3 stk)
Vagtelaeg med treffelmayo og revet comté

/0 DKK

Croquettes
3 stk. crogettes - 85 DKK

Fromage A La Truffe
Troffel ost serveres m. spredt bred - 65 DKK

Pommes Frites - 55 DKK
Oliven - 45 DKK

Pimientos De Padron - 55 DKK



FORRETTER

Tartare de Boeuf
Oksetatar med estragoncreme, syltede
sennepskorn, sprode rgdder og

tomatstev
125 DKK

Champignons A La Creme
Smarstegte svampe pa ristet bred med
mild fledesauce

110 DKK

Chévre Chaud
Gratineret gedeost med salat,

vinaigrette, syltet agurk og valngdder
115 DKK



Saumon Fumeé a Froid
Koldreget laks med rygeostecreme,
dildolie, syltede agurker og sprede

rugchips
115 DKK

Foie Gras Terrine
Grillet bred & dagens garniture
180 DKK

Confit de Canard
Confit af and med frisée salat,
appelsinfileter, ristede pinjekerner og bla

ost
125 DKK



HOVEDRETTER

Supréme de Pintade
Perlehgnebryst med reget hgnsefumé,
glaserede gulergdder, nye lag og grov

kartoffelpuré

235 DKK

Moules Frites
Hvidvinsdampede bldmuslinger - serveret
med pommes frites & aioli

195 DKK

Poisson Du Jour
Dagens fisk med brunget smegr, spaede
serter, sprade kapers, pak choi og nye
kartofler

225 DKK



Entrecote
Konfiteret rib-eye serveret med pommes

frites, salat & sauce béarnaise
350 DKK

Tartare de Boeuf (Plat Principal)
Oksetatar med estragoncreme,
sennepskorn, sprode rgdder og

tomatsteyv - serveres med fritter & salat
215 DKK



DESSERTER

Péche Pochée
Pocheret fersken med vaniljeis,

hyldeblomstmarengs og ristede mandler
95 DKK

Créme Briulée
85 DKK

Sélection De Fromages
Udvalgte franske oste med tilbehar

115

Brod: 25 DKK
Vand m/u brus: 20 DKK pr. person
Bred & vand: 40 DKK

Restaurant@) Night



