
MENU
S M Ø R R E B R Ø D

Sildemad
gammeldags marineret sild med syltede
sennepskorn, rå rødløg, dild, kartoffel &

tallerkensmækker
110 DKK

Sennepssild
Boulevardens sennepssild på en bund af

kartoffel, med smilende æg & syltede
sennepskorn

110 DKK

Pink Sild
Boulevardens hjemmelavede sildesalat
med peberrod, rødbede, æg & æbler

110 DKK



Sildetallerken
med Boulevardens 3 slags sild

195 DKK

Lun fiskefilet
med hjemmelavet estragonremoulade,

citron & dild
135 DKK

Lun fiskefilet med håndpillede rejer
med hjemmelavet, grøn mayo, citron &

dild
155 DKK

Skagens
skaldyrssalat med rejer & krebsehaler,
syltede fennikel, ørredrogn på bund af

agurk
145 DKK

Æg & håndpillede rejer
med agurk & grøn mayo

125 DKK



Æggesalat
rørt med vinaigrette, kapers & krydderurter

serveres med ansjoser
95 DKK

Avocadomad
med figenbalsamico, æble, agurk & kimchi

sesamdrys
85 DKK

Kartoffelmad
med grøn mayo & friterede løgringe, syltede

rødløg & mørk bladsennep
105 DKK

Cæsarmad
ovnstegt kylling, frisée salat med

cæsardressing, brødcroutoner, løgaske &
parmesan
135 DKK

Hjemmelavet Hønsesalat
rørt med svampe, krydderurter, hertil bacon,

syltede jordskokker & purløg
115 DKK



Rullepølse
med rå rødløg, sky, karse, syltede

sennepskorn & dijon
95 DKK

Tatar af Himmerlands okseinderlår
på rugbrød med misomayo, syltede

jordskokker, tallerkensmækker & revet
peberrod
145 DKK

Roastbeef
på rugbrød med rebet peberrod,

hjemmelavede friterede løgringe &
hjemmelavet grov remoulade med pickles

145 DKK



Tarteletter
to sprøde tarteletter med kylling,

bøgehatte svampe & kartoffel i cremet
sauce, smagt til med røget

Vesterhavsost fra Thise
135 DKK

A N D R E  R E T T E R



Ostemad
Gammel knas fra ARLA Unika &

rugbrødsknas med appelsinsirup
95 DKK

Potkæs
ARLA Unika Gammel Knas &

grubelagrede blåskimmelost fra Thise i
rom, serveret med syltede kumquats &

sprøde rugbrødskiks
95 DKK

Ostetallerken
varm brie med rosmarin & rosenpeber.

Gammel knas fra ARLA Unika,
rugbrødsknas med appelsinsirup. Thise
Blå Grubé Blåskimmel 60+ Lagret med

pæremarmelade
145 DKK

O S T  &  D E S S E R T



Pålægschokolademad
mørk chokolade toppet med

rugbrødsknas rørt med solbær & havsalt
85 DKK

Gammeldags æblekage
hjemmelavet æblekompot & kagerasp

95 DKK

Citronfromage
forfriskende klassiks

95 DKK

Vaniljeis
med chokoladesauce

85 DKK
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