MENU

SMORREBR®D

Sildemad
gammeldags marineret sild med syltede
sennepskorn, ré redlgg, dild, kartoffel &
tallerkensmaekker

110 DKK

Sennepssild
Boulevardens sennepssild pd en bund af
kartoffel, med smilende aeg & syltede
sennepskorn

110 DKK

Pink Sild
Boulevardens hjemmelavede sildesalat

med peberrod, redbede, aseg & aebler
110 DKK



Sildetallerken

med Boulevardens 3 slags sild
195 DKK

Lun fiskefilet
med hjiemmelavet estragonremoulade,
citron & dild
135 DKK

Lun fiskefilet med handpillede rejer
med hjemmelavet, gran mayo, citron &
dild
155 DKK

Skagens
skaldyrssalat med rejer & krebsehaler,
syltede fennikel, grredrogn pa bund af
agurk
145 DKK

Ag & handpillede rejer
med agurk & grgn mayo
125 DKK



Aggesalat
rgrt med vinaigrette, kapers & krydderurter

serveres med ansjoser
95 DKK

Avocadomad
med figenbalsamico, aeble, agurk & kimchi

sesamdrys
85 DKK

Kartoffelmad
med gren mayo & friterede lagringe, syltede

redleg & merk bladsennep
105 DKK

Caesarmad
ovnstegt kylling, frisée salat med
ceesardressing, brgdcroutoner, lagaske &

parmesan
135 DKK

Hjemmelavet Hoansesalat
rgrt med svampe, krydderurter, hertil bacon,
syltede jordskokker & purlag
115 DKK



Rullepolse
med rd rgdlag, sky, karse, syltede
sennepskorn & dijon

95 DKK

Tatar af Himmerlands okseinderlar
pa rugbred med misomayo, syltede
jordskokker, tallerkensmaekker & revet
peberrod
145 DKK

Roastbeef
pa rugbred med rebet peberrod,
hjemmelavede friterede lagringe &

hjemmelavet grov remoulade med pickles
145 DKK



ANDRE RETTER

Tarteletter
to sprode tarteletter med kylling,
bagehatte svampe & kartoffel i cremet
sauce, smagt til med reget
Vesterhavsost fra Thise

135 DKK



OST & DESSERT

Ostemad
Gammel knas fra ARLA Unika &

rugbredsknas med appelsinsirup
95 DKK

Potkaes
ARLA Unika Gammel Knas &
grubelagrede blaskimmelost fra Thise i
rom, serveret med syltede kumquats &
sprede rugbredskiks
95 DKK

Ostetallerken
varm brie med rosmarin & rosenpeber.
Gammel knas fra ARLA Unika,
rugbredsknas med appelsinsirup. Thise
Bl& Grubée Blaskimmel 60+ Lagret med

paeremarmelade
145 DKK



Palsegschokolademad
mark chokolade toppet med

rugbradsknas rert med solbeer & havsalt
85 DKK

Gammeldags ablekage

hjemmelavet seblekompot & kagerasp
95 DKK

Citronfromage

forfriskende klassiks
95 DKK

Vaniljeis

med chokoladesauce
85 DKK

Restaurant@3) Night



	MENU
	SMØRREBRØD

	Sildetallerken med Boulevardens 3 slags sild 195 DKK
	Lun fiskefilet med hjemmelavet estragonremoulade, citron & dild 135 DKK
	Lun fiskefilet med håndpillede rejer med hjemmelavet, grøn mayo, citron & dild 155 DKK
	Skagens skaldyrssalat med rejer & krebsehaler, syltede fennikel, ørredrogn på bund af agurk 145 DKK
	Æg & håndpillede rejer med agurk & grøn mayo 125 DKK
	Æggesalat rørt med vinaigrette, kapers & krydderurter serveres med ansjoser 95 DKK
	Avocadomad med figenbalsamico, æble, agurk & kimchi sesamdrys 85 DKK
	Kartoffelmad med grøn mayo & friterede løgringe, syltede rødløg & mørk bladsennep 105 DKK
	Cæsarmad ovnstegt kylling, frisée salat med cæsardressing, brødcroutoner, løgaske & parmesan 135 DKK
	Hjemmelavet Hønsesalat rørt med svampe, krydderurter, hertil bacon, syltede jordskokker & purløg 115 DKK
	Rullepølse med rå rødløg, sky, karse, syltede sennepskorn & dijon 95 DKK
	Tatar af Himmerlands okseinderlår på rugbrød med misomayo, syltede jordskokker, tallerkensmækker & revet peberrod 145 DKK
	Roastbeef på rugbrød med rebet peberrod, hjemmelavede friterede løgringe & hjemmelavet grov remoulade med pickles 145 DKK
	ANDRE RETTER
	OST & DESSERT
	Pålægschokolademad mørk chokolade toppet med rugbrødsknas rørt med solbær & havsalt 85 DKK
	Gammeldags æblekage hjemmelavet æblekompot & kagerasp 95 DKK
	Citronfromage forfriskende klassiks 95 DKK
	Vaniljeis med chokoladesauce 85 DKK

