
MENU
Burrata salat

 Serveres med cherrytomater, mango &
grønt

 Toppes med balsamico glace & mandel
135 DKK

Tigerrejer
 Marineret i hvidløg med trøffelspinat &

beurre blanc
145 DKK

Laks
 Hvidvinspocheret laks med glaseret

fennikel & purløg-kartoffelsauce
145 DKK

F O R R E T T E R



Oksetatar
 Med trøffelmayo, sauce ravigote,

toppes med rodfrugtchips
145 DKK

Ravioli
Burro e salvia med tigerrejer &
parmesan. Tilsmagt med lime

145 DKK

Allergener: Spørg din tjener



Dagens fisk
spørg din tjener

245 DKK

Andebryst
Soya marineret andebryst med

glaserede karotter, svampepuré &
appelsinsauce

235 DKK

Oksemørbrad
 Stegt oksemørbrad med græskar- &

ingefærpuré, pocheret blåbær og
rødvinssauce med trøffel

325 DKK

H O V E D R E T T E R



Svinekæbe
Rødvinsbraiseret svinekæbe med

kikærter, svampe & bær
235 DKK

Ravioli
 Fyldt ravioli med spinat & ricotta,

serveres med ovnbagt laks & sauce
mornay med pistacie

225 DKK



Olivenmix
55 DKK

Saltede mandler
55 DKK

Nye kartofler
 Serveres med timian og dip

55 DKK

Pommes frites
 Serveres med havsalt & safran-aioli

55 DKK

S N A C K S  &  S I D E S



D E S S E R T E R

Chokolade fondant
 Med pistaciecrème anglaise & vaniljeis

115 DKK

Nougatine parfait
 Med marinerede nektariner

115 DKK

Tiramisu
Mascarpone, pistacie & kahlua kaffe gelé

115 DKK

Ostebræt
 3 slags oste – taleggio, pecorino &

blåskimmel. Serveres med karamelliserede
nødder & figenkompot

145 DKK


