
MENU
E N  R E B E L S K  A F T E N

Østers · Peberrod · Dildolie · Agurk​

Tatar af Kammusling · Dild · Puffet
Kartoffel

Kuller Ceviche · Græsk yoghurt · Radise ·
Sprød Wonton

Vaffel · Jamon Iberico · Aioli &
Vesterhavsost

Vietnamesisk Meatball · Sort sesam &
koriander dip

A P P E T I Z E R



R E T T E R

Retterne er menustørrelser

Rimmet Færøsk Laks
Radiser · Dild · Rugbrød · Agurk &

Peberrodsfløde

Svampe Ravioli
Syltede bøgehatte · Spæde kål
Sennepskorn & Svampeskum

Iberico Tapilla
Majs · Sommerløg · Røget Brunet Smør &

Hyldeblomst

Panna Cotta
Rabarber · Chokolade/Nøddecrumble &

Kokos-is

Pris: 750 DKK



T I L K Ø B  T I L  M E N U

10 g. Rossini Gold Selection Caviar &
Sort Vinter Trøffel

265 DKK

Ekstra Ret: 
Tatar af Sashi okse eller 4 stk.

Europæiske Oste
125 DKK / 145 DKK



V I N M E N U

Comfortable
1 Glas La Perle Noire & 4 Glas Vin 

695 DKK

Uncontrollable
1 Glas Champagne · 1 Glas La Perle & 4

Glas opgraderet Vin
1.050 DKK



Østers · Peberrod · Dild · Agurk · 
2 stk. 95 DKK

Tatar af Kammusling · Urter · Puffet
Kartoffel & Rossini Gold Selection Caviar

2 stk. 150 DKK

10g/30g Rossini Gold Selection Caviar ·
Vafler 2/6 stk. Løg & Crème Fraiche

255 DKK / 650 DKK

Torskekroket · Wasabi & Jalapeños
2 stk. 60 DKK

Kuller Ceviche 
Græsk Yoghurt · Radise & Sprød Wonton

2 stk. 165 DKK

S N A C K S



Kyllingkroket · Trøffelemulsion &
Sommertrøffel

2 stk. 75 DKK

Vaffel · Jamon Iberico · Aioli &
Vesterhavsost 
2 stk. 80 DKK

Vietnamesisk Meatball · Sort Sesam &
Koriander Dip
2 stk. 60 DKK

V O D K A C A V I A R

Iskold Vodka & Rossini Caviar
100 DKK



R E T T E R

30g Rossini Gold Selection Caviar
Vafler (6 stk.) · Løg · Crème Fraiche  

650 DKK

Stegt Lange Loins
Confiteret Skalotteløg · Hvide Asparges ·

Bønner & Muslingefumé
225 DKK

Svamperavioli
Syltede bøgehatte · Spæde kål · Sennepskorn

& svampeskum
175 DKK



Jamon Iberico
Syltede Perleløg · Olivenolie · Ristet brioche

135 DKK

Signatur Tatar af Sashi Okse 
Ribs · mayo · Sennep · Malt · Karse 

145 DKK

Iberico Tapilla
Majs · Sommerløg · Røget Brunet Smør &

Hyldeblomst
210 DKK

Angus Ribeye Uruguay
Confiteret hvidløg · Oksemarv · Broccolini 

& Madagaskar Pebersauce
355 DKK



4 stk. Europæiske Oste
Ristet Maltbrød · Sødt

155 DKK

Pistacieis
Olivenolie · & 10 g Rossini Gold Selection

Caviar 
250 DKK

Panna Cotta
Rabarber · Chokolade/Nøddecrumble &

Kokos-Is
145 DKK

D E S S E R T E R



Rossini Gold Selection Caviar 
10g/30g

 225/600 DKK

Sommertrøffel eller Sort Vintertrøffel
45 DKK / 75 DKK

E K S T R A  T I L B E H Ø R
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