MENU

SNACKS

Oliven
45 DKK

Mandler
55 DKK

Focaccia
45 DKK



FORRETTER

Piadina
Italiensk fladbred med porchetta og

burrata
69 DKK

Ossobuco Bao
Langtidsbraiseret ossobuco i italiensk stil
serveret i bao med syltede rgdlag og

crusco-pebermayo
75 DKK

Libanesisk Mezze (1 stk. / 3 stk.)
Serveres med varmt pitabred. Veelg
mellem: Labneh / Muhammara / Baba

Ganoush
89 DKK / 215 DKK



Vitello Tonnato
Sous vide-tilberedt kalvekad med

tonnatosauce
135 DKK

Stracciatella
Serveres med saesonens grgntsager

125 DKK

Ag med mayonnaise
Serveres med 'nduja-mayo, rucola og
traditionel romersk acciugata-sauce

69 DKK

Arancini (2 stk.)
Med parmesancreme, broccoli og
rosmarin

95 DKK



DELES

Charcuteribraet
Tre slags charcuteri fra egen import

175 DKK

Ostetallerken
Tre slags oste med hjemmelavet kompot

115 DKK

Tapas Flight
Fem retter udvalgt af kokken. Deles af
hele bordet. Pris pr. person:

325 DKK



VINMENU

Vinmenu (3 glas)
295 DKK



DESSERT

Roots Tiramisu
75 DKK

Kokkens dessert
65 DKK

Restaurant@) Night
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