MENLU

SMORREBR®D

Skovmellens sildeanretning
Gammeldags modnede hvide og rgde
sild, seesonens hjemmelavede stegte

sild, behgrigt tilbehegr, smar,

hjemmelavet fedt (delevenlig)
195 DKK

Koldreget laks
Rygeostcreme, agurk, blegselleri, dild
140 DKK

Dagens smorstegte fladfisk
Remoulade, tyttebeer, breendt citron

138 DKK



Dagens smorstegte fladfisk
m. handpillede rejer

Citrusmayo, citronconfit, braendt citron
169 DKK

“Braendende kzerlighed" (V)
Legkompot, kartoffelchips, redbeder
115 DKK

Skovmellens honsesalat
Neensom kogt hensekad, cremet mayo, urter,

peberbacon fra Nr. Sgby, “salat” af seble og
selleri - 130 DKK

Roastbeef
Agurkerelish, frisk peberrod, sennepsmayo,

friterede leg - 140 DKK

Klassisk tatar
Handhakket dansk okse, lag kapers, peberrod,
seggeblomme, friterede lag - 140 DKK



FROKOSTRETTER

Skovmollens seggekage
anno 1946, som vi kan lide den

175 DKK

En hyldest til Giber A
Stegt forel i urtepanko, lakserilette,
krebsehaler, grredrogn, urtesalat, citron,

smerstegt surdejsbred fra eget bageri
225 DKK

Rejemad
Handpillede rejer, citron, grredrogn, smilende

aeg, smgrstegt surdejsbrad fra eget bageri
199 DKK

Skovmollens Tarteletter (V)
Kylling, cremet sauce eller Svampe, cremet

sauce, seesonens grgnt
189 DKK /170 DKK



Bornetallerken (born 3-12 ar)
Frikadeller eller stegt fladfisk - hjemmerart
remoulade - gulergdder - sebler - brad

fra eget bageri
75 DKK

FROKOSTBORD

Frokostbordet bestar af vores mest populaere
klassiske retter. Med udgangspunkt i
smerrebrgdskortet serveres 5 delevenlige
retter som udveelges af kakkenet

2 slags fisk
Skovmegllens hiemmelavede Honsesalat
Lun ret - saesonens klassiske ret med tilbehear
Dansk ost med tilbehear
Rugbred og surdejsbrad fra eget bageri
(bestilles af min. 2 kuverter og af hele bordet)

285 DKK pr. Kuvert



KAGE

Kagebord
1 bolle m. smear - ost - hjemmmelavet
marmelade - lagkage - ssesonens udvalgte

dessertkage
175 DKK

Skovmollens hjemmebagte lune boller, 2 stk
Smer - ost - hjemmelavet marmelade

/5 DKK

Skovmollens lagkage
Baerkompot - hjemmelavet vaniljecreme -

orangelikgr - fledeskum - chokoladeglasur
85 DKK

Skovmollens chokoladekage
Syltede beer - hvid chokolade - vaniljeis

115 DKK



Gammeldags aeblekage
Hjemmelavet eeblekompot - spred sukkerrasg

- flodeskum
85 DKK

Pocheret paere
Creme anglaise - citronsorbet - syltede beer -

sprod tuille
110 DKK

Sedt fra eget bageri
45 DKK

@ko ost fra Thise Mejeri
Fyrtdrnsost m. baerkompot - Hvid kornblomst
m. syltede nedder - Bl& grubeost m. aeble-
chilikompot - Rgget Vesterhavsost m. syltede
abrikoser. Serveres m. knaekbread

fra eget bageri
45 DKK pr. styk

Restaurant@) Night



