MENU

SNACKS

Kalamata Oliven
55 DKK

Rogede Mandler
55 DKK

Osters
Franske @sters, serveres stykvis med
grillet citron og riseddike

35 DKK/st

Confit de Canard Croquette

Med estragonmayo og syltede redlgg
65 DKK



Fish Taco

Paneret fiskefilet i tortilla med

teriyakimayo og Appetits hot sauce
95 DKK

Friteret Blomkal

Med teriyakimayo og Appetits hot sauce
65 DKK

Hvide Troffel Chips
55 DKK

Snack Braet
Confit de canard, friteret blomkal,

oliven, chips og mandler
250 DKK



FORRETTER

Vintersalat
Flower sprouts, bolsjebeder, marcona-
mandelsmar, ristede marcona-mandler
og urter. Serveres m. lggvinaigrette og
rosenkalshummus.

139 DKK

Tuntatar
Tuntatar med ferskenponzu,
wasabiperler, syltet skalottelgg, roget

creme fraiche og jordskokkechips
160 DKK

Sashimi pa sandart
Let rimmet sandart m. agurk, sauce pa
selleri, aebler og sesam, jordskokkechips

og karvel
165 DKK



Appetits Tatar
Okseinderlar vendt i lagolie og dijon med
estragonmayo, syltede redlgg, puffede
kartofler og peberrod

149 DKK - Pommmes og Aioli +55 DKK

Bede tatar
Redbeder vendt i lgagolie & dijon m.
estragonmayo, syltede redlgg, puffede

kartofler & peberrod
135 DKK



HOVEDRETTER

Asiatisk svampetoast
Grillet manitobatoast m. stegte svampe,
teriyaki-glace, seggeblommecreme, syltet
redleg og ristede mandler - 215 DKK

Dagens fangst
Bagt fisk m. gouchujang-hollandaise,

blomkalspuré, sojasyltet blomkal og spred
lotusrod- 295 DKK

Moules Appetit
Danske bldmuslinger m. peberfrugt/grillet lag.
Serveres m. en rgget paprikasauce & friskrevet
citronskal m. pommes og aioli- 265 DKK

Whiskeysteak
Grillet striploin steak m. whiskysauce,
gulerodspuré og braendte porrer - 290 DKK



DESSERTER

Lemon meringue creme brilée
Citron creme brilée med marengs

115 DKK

Apple fritters
Serveres m. brombaerkompot,

kanel-/mascarpone-is og ristede hasselngdder
125 DKK

Chokolade Sorbet
M. Maldon salt
65 DKK

Dagens Oste
Dagens oste fra Lynhjem, serveres m. dagens
garniture - sparg tjeneren for mere
information

130 DKK



5 RETTERS MENU

495 DKK

Forret:
Bede tatar
Redbeder vendt i l@golie og dijon med
estragonmayo, syltede redlgg, puffede
kartofler og peberrod.

Hovedret:
Whiskeysteak
Grillet striploin steak m. whiskysauce,
gulerodspuré og braendte porrer.

Dessert:
Apple fritters
Serveres m. brombaerkompot,
kanel-/mascarpone-is og ristede
hasselngdder.

Restaurant@)Night



