
MENU
Alle retter er forretsstørrelse, og vi anbefaler 3-5

stk. pr. person inklusive tilbehør

Burrata 
Cremet burrata fra La Treccia parret med
friske og dehydrerede tomater, serveret
med croutoner og rød mizuna. Dryppet

med balsamico og et strejf af
citroninfuseret olivenolie

95 DKK

Gambas
Rejer bagt i en lerskål med hvidløgsolie,

serveret med frisk persille og brød
105 DKK

F O R R E T T E R



Okse Tartar
Hakket oksekød rørt med cognac og

sennep, toppet med fermenteret
kimchi-mayo, sprøde stykker rugbrød,

syltede skalotteløg, karse og eddikesne
105 DKK

Arancini
Gyldent stegte risottokugler med aioli

og løvstikke-dildstøv
95 DKK

Svampe à la crème
Cremede svampe flamberet i cognac,
på brioche med persille & parmesan

95 DKK



T I L B E H Ø R  &  S I D E S

Kartofler 
Små kartofler tilberedt i en smøremulsion,

serveret med karse
45 DKK

Lille salat
Hjertesalat vendt i en sennepsvinaigrette,

toppet med sprøde wasabi-jordnødder
45 DKK

Bruschetta
Brød grillet med hvidløg og olivenolie,

toppet med hakkede danske tomater og
basilikum
45 DKK



Brød & smør
Hjemmebagt brød

25 DKK

Pommes frites med timian og ost
Gyldne pommes frites toppet med ost og

et drys timian
55 DKK

Dip
Mayo, lime-mayo, estragon-mayo, vegansk

urtemayo, kimchi-mayo, trøffelmayo,
remoulade eller ketchup

10 DKK



H O V E D R E T T E R

Pocheret torsk
Med nye danske kartofler og sauce lavet på

ost fra Vesterhavet
195 DKK

Grillet Freygaard Bavette Medium Rare
Serveret med ristede gulerødder og
gulerodspuré, trøffelkartoffelskum,

karamelliserede løgskaller og sherrysauce
210 DKK

Rosmarin & hvidløgsmarineret portobello
Marineret i rosmarin, hvidløg og balsamico.

Serveret med ristede gulerødder og
gulerodspuré, trøffelkartoffelskum og

sherrysauce
165 DKK



Coq au vin blanc
Grydestegt kylling serveret i gryden med
kartofler, gulerødder, knoldselleri, røget

bacon i tern og friske urter
220 DKK

Tartar Frites
Hakket oksekød rørt med cognac og

sennep, toppet med fermenteret kimchi-
mayo, syltede skalotteløg, karse og

eddikesne, serveret med pommes frites og
kimchi-mayo

198 DKK

Ugens ret 
Spørg din tjener

135 DKK



S O M M E R M E N U

S N A C K U D V A L G

Snackkurv
3 hotwings, 3 nuggets, 3 chili cheese tops,

3 løgringe og 1 dip efter eget valg
115 DKK

Family Style kurv
6 hotwings, 6 nuggets, 6 chili cheese tops,
10 løgringe, pommes frites og 3 dips efter

eget valg
249 DKK

Toast
Brød, skinke og ost ristet i paninijern

45 DKK



Fish n’ Chips
Friteret torsk med pommes frites og

tartarsauce
145 DKK

Fish n’ Chips Deluxe
Friteret torsk og calamari-ringe med

pommes frites og tartarsauce
165 DKK

Nachos
Nachos med kylling, ost, sorte oliven og
jalapeños. Med salsa og guacamole ved

siden af
145 DKK

Hotwings
8 stk. med dip efter eget valg

95 DKK



Calamari-ringe
10 stk.
75 DKK

Løgringe
10 stk.

65 DKK

Nuggets
5 stk. med dip efter eget valg

45 DKK

Chili Cheese Tops
6 stk.

45 DKK

Pommes frites
50 DKK

Søde kartoffelfritter
70 DKK



Nemo’s Beef Burger
Sashi-oksekødsbøf med salat, agurk,

rødløg, cheddar, bacon og estragon-mayo
120 DKK

Nemo’s Chicken Burger
Paneret kyllingebøf med salat, agurk,

rødløg, cheddar og lime-mayo
120 DKK

Nemo’s Vegan Burger
Beyond Meat vegansk bøf med salat,
agurk, løgringe og vegansk urtemayo

120 DKK

B I S T R O  B U R G E R



Nemo’s Pulled Pork Burger
Pulled pork med coleslaw og BBQ-sauce

120 DKK

Nemo’s Fish Burger
Friteret torskebøf med cornichoner,

cheddar og tartarsauce
120 DKK

Tilføj
Pommes frites og dip

50 DKK



Sommersalat
Romainesalat med soltørrede tomater,
agurk, grønne oliven, kål, chilinødder og

tomatvinaigrette
90 DKK

Kålsalat i asiatisk stil
3 slags kål med gulerod, kinesisk radise,

agurk og goma-dressing
90 DKK

Tilvalg til salater
Krydret kylling / Gedeost / Oksekød

65 DKK / 50 DKK / 70 DKK

S A L A T E R



Børnecheeseburger
70 DKK

Børnehamburger
60 DKK

Nuggets og pommes frites med dip
90 DKK

Børne Fish n’ Chips
95 DKK

Børneburgermenu
Oksekødsbøf med ketchup og cheddar,

pommes frites og dip
95 DKK

B Ø R N E M E N U



D E S S E R T

Gateau Marcel
Serveret med brudt solbærgel, vaniljeis

og friske bær
85 DKK

Pankopaneret lemoncurd
Med flormelis & vulkansk surkløver

85 DKK
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