MENU

FORRETTER

Perfekt stegte kammuslinger med
blomkal & seble
Delikate kammuslinger - hertil silkeblad
blomkalspuré, syrligt seble, brunet smer

og friske urter
125 DKK

Arancini med troffel & ravost
Sprede gyldne arancini, med cremet
risotto, aromatisk troffel og rav ost,
toppet med friske urter

95 DKK



Parmaskinke med melon
Delikate kammuslinger - hertil silkeblad
blomkalspuré, syrligt seble, brunet smer

og friske urter

105 DKK

Graeskarsuppe med ristede kerner
Cremet suppe pa butternut-graeskar,
log, hvidlag og aeble, afrundet med
creme fraiche og ristede graeskarkerner

95 DKK



TILBEHO®R

Lille kdlsalat
Frisk kdlsalat med beder og aromatisk

sennepsvinaigrette
45 DKK

Steak Fries
Sprede steak fries, hertil friskrevet

parmesan og timian
55 DKK

Surdejsbrod
Handveerksbagt surdejsbred serveret med

smor
30 DKK



Kartofler

Kartofler med havsalt og frisk karse
45 DKK

Knuste fritterede kartofler
Sprade, knuste kartofler, hertil serveres

cremet aioli
50 DKK



HOVEDRETTER

Ribeye med selleripuré, svampe &
redbeder
Saftig, ribeye grillet til perfektion, med
silkeblgd selleripuré, seesonens svampe,
sprod kartoffelfondant og ovnbagte
rgdbeder. Hertil en intens redvinssky
298 DKK

Bagt spidskal med brunet smor &
hasselnadder
Ovnbagt spidskadl med cremet
kartoffelpuré, sprode ristede
hasselngdder, friskt aeble og neddebrunet

smar
165 DKK



Coqgq au Vin
Mort kyllingeldr braiseret i redvin og
cognac med bacon, knoldselleri,

gulergdder, vilde svampe og kartofler
230 DKK

Bagt torsk med Vesterhavsost
Bagt torskefilet hertil danske kartofler og
cremede aerter med mynte og hvidlgg.
Serveres med en luftig Vesterhavsost-
skum

205 DKK

Bistro Burger
Hakket Freygaard okseked med rgget
cheddar, spred bacon, salat, agurk, tomat
og syltede rgdlag. Hertil steak fries og
cremet kimchimayonnaise
199 DKK



Vegan Bistro Burger
Plantebaseret baf med sprade fritterede
l@gringe, frisk salat og agurk. Serveres med

steak fries og mayonnaise
199 DKK



DESSERT

Gammeldags aeblekage
Klassisk dansk seblekage med

sedmefulde sebler og spred topping
75 DKK

Gateau Marcel
Intens chokoladekage, serveret med
vaniljeis, solbser-brombaergelé og bagte
blommer
105 DKK

Restaurant@3) Night
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