MENU

FORRETTER

Bisque m. musling, fennikel & dildolie
135 DKK

Fiskefrikadelle af marksej

med blomkalscrudité & syltet radise
115 DKK

Arancaini
pa byg med svampe (vegetarisk)
110 DKK

Forretter serveres med brgd og smar



HOVEDRETTER

Medaljon af kalvemerbrad
serveret m. sylt, &rstidens lynstegt gront

& skysauce
365 DKK

Kotelet af Dansk fritgaende Duroc gris
med rdsyltede ribs, raget lagpure,

arstidens grent & sauce pé portvin
315 DKK

Helstegt Rodtunge
serveret med syltet og braendt porre,

serter & brunet hasselngddesmaer
325 DKK

Portvins marineret fasanbryst
serveret med Arancaini pa byg, syltet

porre, rysteribs, grent & portvinssauce
320 DKK



Halloumi m. drstidens gront (vegetarisk)
serveret med rgget lagpuré, dijonnaise,
bred & smer
245 DKK

Bygotto m. svampe & nedder (vegetarisk)
serveret med salat m. syltet kal & brad
225 DKK
Ved tilkab af krabbe 255 DKK

Hovedretter serveres med dagens kartoffel
bortset fra bygotto



DESSERTER

Rabarberis
serveret med baersauce og knas

110 DKK

Trifli med aeble/paere og portvin
med rdcreme, crumble & fleadeskumstop

120 DKK

Isdessert med 3 kugler is
Serveret med fledeskum, knas & frugt

125 DKK



BORNERETTER

Steak

med sauce eller dyppelse
165 DKK

Kyllingebryst
125 DKK

Fiskefrikadelle
med remoulade
130 DKK

Fiskefillet
med remoulade
130 DKK

Barn under 12 ar - serveres med kartofler,
pommes frites eller brad & smar, samt
lidt grant

Restaurant@)Night



