ORO KRO & HOTEL

Hojtbelagt smorrebrod

Store retter

1 stk. 74,- /2 stk. 135.,- /3 stk. 189.-

OBS: Tilbuddet er pr. person og kan derfor ikke deles.

Christiansopigens sild
Serveret med urtecreme, @g & dild

Karry sild
Serveret med kapers. rodlog & kogt @g

A'g & handpillede rejer

Serveret med orredrogn. dildmayo & citron

Rodspeettefilet
Serveret med remoulade, citron & dild

(pandestegt: +25.-)

Hjemmelavet honsesalat
Serveret med stegte svampe & sprod bacon

Lun leverpostej
Serveret med champignon. bacon & surt

Kartoffelmad
Serveret med troffelmayo. sprode kartoffelpinde &
syltede rodlog

Morbrad A la creme
Serveret med syltede agurker og blode log

Dessert

Abletaerte
Lun @bleterte med creme fraiche & friske beer
69.-
Rod grod

Hertil vaniljeis
99.-

ORO-scoop
Vaniljeis. oreo drys. karamel- & chokoladesovs

89.-

Chokolademousse
Serveret med crumble & friske beer

89.-

ABNINGSTIDER:
Morgenmad: 08:00-10:00

Tors. og fre..  12:00-21:00
Lgrdag: 12:00-21:00
Sondag: 12:00-18:00

ORO

Abe § Flotel

Stjerneskud
Dampet rodspette. fiskefilet. rejer. gronne asparges.
lakserogn & mild dressing
179.-

Morbrad a’la creme
Serveret med ris

199.-

Klassisk pariserbof (V)
Asggeblomme. peberrod. kapers. rodlog. rodbede & pickles
179.-

ORO-burgeren (V)
200g. bof. briochebolle. ost & bacon med logringe & sprode
Jritter med chilimayo
169.-

Faes ogsa med kylling eller vegetarisk(halloumi / grontsagsbof)

Steak frites
250 gr. ribeye. sprode fritter & bearnaise hertil salat
225.-

Wienerschnitzel
Serveret med brun sovs. @rter. kapers. benfri sild.

[riskhovlet peberrod samt brasede kartofler
245.-

Flaeskesteg. hver sondag 16:00-13:00
Fleeskesteg med rodkal. sovs & kartofler.
14.9.-

Borneretter

Fisketfilet
Serveret med fritter & remoulade

9,-

Nuggets
Serveret med fritter & ketchup
99,-

KONTAKT OS:

+45 32 200 300
Skal vi holde dit selskalb?:
Manager@orgkro.dk



ORO KRO & HOTEL

Drikkevarer
Laeskedrikke Varme Drikke
Sodavand (flaske) 29.- Filter kaffe pr. person 30.-
- Cola - Cola Zero - Lemon - Fanta - Sprite Irish Coffee (4 cl.) 79.-
Okologisk saft 40.- The 30.-
- Adble/solbeer - @blemost - Hyldeblomst Varm Chokolade 44.-
Iskaffe o 50.- Cafe Latte 49.-
- Fas med karamel eller vanijesirup (+5.-) ’ Fspresso 28.-
Vand - Pr. person 25.- P ’
- Med eller uden brus DB. Espresso 40.-
Cocio 39,-
Fadol & Ol Drinks & Spiritus
Carlsberg 25¢l/10¢l 32-/50.- Gin & Tonic (4 cl.) 85.-
- Gourmetbryggeriet - DK ’ ’ 85.-
Tuborg Classic 25cl/40cl 32-/59.-  Rom & Cola(tcl) ’
- Gourmetbryggeriet - DK Aperol Spritz 4 cl.) 85.-
Yakima IPA 25¢l/10cl 42-/ 64.- .. .
- Gourmetbryggeriet - Danmark Mojito lille/stor 32.-/58.-
1664 Blanc 25¢l/40cl 42.-/ 64.- Snaps 2cl/1/1 42.-/975.-
- Konig Ludwig - T'yskland - Linje akvavit - O.P. Andersson
Gron Tubor g 33¢l. 32.- - Rod Alborg - Brondum
Tuborg Classic 33cl. 32.-
Heineken alkoholfri 33cl. 39.-
ABNINGSTIDER:
M GO'S 08:00-10:00 KONTAKT OS:
I nm N N -10!
oo ORO 532200300
ors. og fre.. 12:00-21:00 ) ]
Lordag: 1900-2100 Aee & 72/ Skal vi holde dit selskab?:

Sondag: 12:00-18:00

Manager@orgkro.dk




ORO KRO & HOTEL

Vinkort
Hvidvin 12¢l- 1/2- 1/1-
Villa di Mare, Pinot Grigio. ltalien. (OKO) 90.- 388.-
Rooiberg, Chardonnay. Sydafrika. 368.-
Estate, Sauvignon Blanc. Chile 225.- 425.-
Tormaresca, Chardonnay. Italien 485.,-
Duque de Sevilla, Chardonnay. Spanien. 75,- 145, 298.-
Rodvin 12l 1/2- 1/I-
Rooiberg, Shiraz. Sydafrika 80.- 368.-
Estate, Cabernet Sauvignon. Chile 455.-
Duque de Sevilla, Tempranillo/Garnacha. Spanien. 75,- 145.- 298.-
Marseghina., Ripasso Superiore. [talien. 525.-
Head High. Pinot Noir, USA. 595.-
Rosevin 12cl-  1/2- 1/1-
Duque de Sevilla, Garnacha. Spanien. 75.- 298.-
Mousserende Vin 12cl-  1/2- 1/1-
Sporg yjeneren for udvalg 75.- 358.-

ABNINGSTIDER:

Morgenmad: 08:00-10:00

Tors. og fre.. 12:00-21:00 79 %
Lordag: 12:00-21:00 e
Sgndag: 12:00-18:00

KONTAKT OS:

+45 32 200 300

Skal vi holde dit selskab?:

Manager@orgkro.dk




