It's All About Taste
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pll mo

thai cuisine

Hjertelig velkommen til
PHI MO - AFTENMENU

Phi Mo Thai Cuisine tager dig med pa en kulinarisk madoplevelse som i Thailand.
Grundstenen i vores kgkken er balancen mellem sgdt, surt, krydret, bittert og
steerkt. Vi sender dine smagslag pa himmelflugt i vores thailandske kakken.

Phi Mo betyder "Storebror Mo”, og er en del af madeventyret
Ammi Jee’s (indisk) og Wokkabox (thai). Feellesnaevneren for vores kgkkener er et
godt autentisk maltid mad, hvor vi skaerer og snitter kad og grentsager pa dagen.

Vi gleeder os til at tage imod din bestilling.

Velbekomme’

Yasar Nazir - Direktor
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PHI MO
AFTENMENU 16.00-21.00 (22)

Thailandsk kekken — Grundstenen er balancen mellem sgdt, surt, krydret, bittert og staerkt
“Medium Spicy “* # Spicy

MENU 1 - “Phi Mo Choice” (Min 2 pers.)

APERITIF: Mai Thai By Phi Mo

APPETIZERS:
Chicken Satay og Forarsruller af Kylling og Surimi

HOVEDRETTER:
Kylling Cashewngdder
Spradstegt and i Rgd Karry # +
Tigerrejer i Panang Karry #

Kaffe / the
Pr. Pers. 325,-

MENU 2 - ”Spicy Love” (Min 2 pers.)

APERITIF: Mai Thai By Phi Mo

APPETIZERS:
Tom Yam Gai Kung Suppe med Tigerrejer og Kylling

HOVEDRETTER:
Chili Laks =
Kylling i Ingefeer # =
Oksekad i Rad Karry #

Kaffe / the
Pr. Pers. 325,-
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Thailandsk kekken — Grundstenen er balancen mellem sadt, surt, krydret, bittert og steerkt

“Medium Spicy “* # Spicy
SNACK & FORRETTER

1. ”Prawn Crackers” Dybstegte Rejechips (Phi Mo anbefaler) Kr. 25,-
Dybstegte rejechips i forskellige former lavet pa tigerrejer. Traditionel snack i Asien.

2. "Chicken Satay” Kylling Stickers Kr. 69,
Kokosmarineret kylling pa spyd med drys af jordngdder.
Serveres med hjemmelavet peanutsauce og friskskaret salat.

3. "Stegte Forarsruller” Kylling el. Veganske (Phi Mo anbefaler) Kr. 69,-
Hjemmelavede forarsruller fyldt med glasnudler, kylling og surimi.
Serveres med sgd chilisauce og friskskaret salat.

4. ”Stegte Tigerrejer” (Phi Mo anbefaler) Kr. 79,
Store stegte tigerrejer pillet. Serveres med s@d chilisauce og friskskaret salat.

5. ”"Stegte Frolar” Kr. 79,-
Dybstegte fralar med chilisauce og friskskaret salat.

THAILANDSKE SUPPER MED URTER

Vores traditionelle langtidskogte thaisupper er anbefalelsesveerdige. Styrk dit immunforsvar
med vitaminer og krydderurter. Hovedretter serveres med ris.
Forret / Hovedret
6. “Tom Yam Kung” Suppe med Tigerrejer, Kylling el. Vegansk # # Kr. 89.-/ 148,-
Krydret suppe med galanga, citrongrees, kaffir limeblade, cherrytomater, chili,
svampe og forarslag. Toppes med friskpresset limejuice og koriander.

7. "Tom Kha Gai” Kokossuppe med Kylling el. Vegansk " (Phi Mo anbefaler)  Kr. 89,-/ 148,-
Krydret kokossuppe med galanga, citrongrees, kaffir limeblade, cherrytomater,
chili, svampe og forarslgg. Toppes med friskpresset limejuice og koriander.
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“*Medium Spicy #* # Spicy

VEGETARER, VEGANERER OG FLEXITARER

Vi hilser vegetarer og veganere velkommen. Vores kekken er steerkt pa dette
omrade, da vi laver maden fra bunden. Sperg venligst personalet for mere info.

KYLLING OG AND

”Pad Thai” Lynstegte Risnudler med Kylling el. Rejer
Lynstegte risnudler tilberedt med aeg, forarslag, radlag og hvidkal.
Toppes med knuste jordngdder, koriander og limebad.

"Kylling | Madras Karry” # # (Phi Mo anbefaler)
Indisk inspireret Kylling i Madras Karry. Tilberedt i cherrytomater, ananas,
kokosmeelk og lag. Serveres med dampede Jasmin ris.

"Massaman Karry” Kylling el. Oksekad Med Kartofler <+ #
Massaman karry tilberedt med kartofler, lag, peberfrugt og kaffir limeblade.
Serveres med dampede Jasmin ris.

"Kaeng Khiao Wan Gai” Kylling i Gren Karry ~ # #
Kylling i Grgn Karry tilberedt med aubergine, svampe, kokosmeelk,
kaffir limeblade chili og sgd basilikum. Serveres med dampede Jasmin ris.

"Gai Pad Med Ma Muang” Kylling Cashewngdder  (Phi Mo anbefaler)
Traditionel thailandsk karamelliseret ret med kylling i cashewngdder.
Serveres med dampede Jasmin ris.

“Chang Mai” And el. Kylling i Red Karry” # #  (Phi Mo anbefaler)
Spradstegt andebryst og ananas tilberedt i rad karry, kokosmaelk,
kaffir limeblade og s@d basilikum. Serveres med dampede Jasmin ris.

“Pad Krapow” Hakket Kylling el. Okseked med spejleg
Tilberedt med frisk chili, hvidlag, grentsager og s@d basilikumblade.
Serveres med spejleeg og dampede Jasmin ris.
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“Medium Spicy “* " Spicy
OKSEK@D

. "Khao Pad” Stegte Ris med Oksekad, Kylling el. Tigerrejer Kr. 178,-
Stegte ris tilberedt i aeg, gulergdder, lag og broccoli og blomkal.
Toppes med knuste cashewngdder, limebad og koriander.

. "Nua Pad Nam Man Hoy” Oksekad i @sterssauce og Grgntsager Kr. 178,-
Okseked tilberedt med stegte grentsager og @sterssauce.
Serveres med dampede Jasmin ris.

. "Pad Kee Mao” - Lynstegte Brede Nudler Med Oksekad el. Kylling # Kr. 178,-
Lynstegte brede risnudler tilberedt med soyasauce, forarslag, grentsager, chili og
sed basilikum. Serveres med limebad og koriander.

. "Panang Curry” med Okseked, Kylling el. Tigerrejer < (Phi Mo anbefaler)  Kr. 188,-
Panang Karry tilberedt i kokosmeelk, kaffir limeblade, bambus og peberfrugter.
Toppes med knuste jordngdder og serveres med dampede Jasmin ris.

. "Spicy Yum Nua” Thai Okse Salat (kold salat) " “  (Phi Mo anbefaler)  Kr. 198,-
Hjemmelavet traditionel thaisalat med grillet oksekad, radlag, mynte og koriander.
Serveres kold med dampede Jasmin ris og limebad.

FISK OG SKALDYR

. "Chili Bleksprutte” - Kr. 198,-
Blaeksprutte i rad karry tilberedt i kokosmeelk, lgg, sgd basilikum
og friskskaret chili. Serveres med dampede Jasmin ris.

. "Tigerrejer Sursgd” el. Kylling Kr. 198,-
Tigerrejer tilberedt i sursgd sauce med cherrytomater, I1gg og ananas.
Serveres med dampede Jasmin ris.

. "Chili Laks” Sed & Sterk Chili # # (Phi Mo anbefaler)  Kr. 198,-
Laks tilberedt i friskskaret chili, akaciehonning, lag, peberfrugter og steerk chilisauce.
Serveres med dampede Jasmin ris og toppes med koriander.

. "Chili Frelar” # # Kr.198,-
Dybstegte fralar tilberedt i steerk chilisauce, lag og peberfrugt. Serveres med Jasmin ris.
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BORNEMENUER

"Kiddy Peanut Kylling” Kr. 79,
Stegte Jasmin ris med kylling vendt i hjemmelavet peanutsauce
og blandede grentsager.

"Kiddy A£g Kylling” Kr. 79,
Lynstegte nudler med kylling, &g og blandede grantsager.

"Kiddy Nuggets” Kr. 79,
Sprade kyllingenuggets, serveres med friskskaret salat, ris og sursgd sauce.

DESSERT - Gkologiske is fra Skarg is.

Vi har indgaet samarbejde med Skarg is. Der er ikke gaet pa kompromis med ravarerne. Skarg is
bruger de bedste ingredienser som frembringer den arlige smag. Preecis som du kender fra Phi Mo.

Okologisk Mango is med eksotiske frugter Kr. 79,-
Okologisk Mynte is med eksotiske frugter Kr. 79,-
@kologisk Jordbaer Is med eksotiske frugter Kr. 79,-
@kologisk Vanille Is med eksotiske frugter (vegansk) Kr. 79,
Frugttallerken med eksotiske frugter Kr. 79,-
TILBEH@R
% Hjemmelavet Peanut Sauce Kr. 20,-
¢ Nambla (Citrongraes-Chilidip) « # Kr. 20,-
¢ Dampede Ris Kr. 30,-
% Stegte Ris Kr. 30,-
% Stegte Nudler Kr. 30,-
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VAND & @KO DRIKKE

Pepsi/ Pepsi Max

Faxe Kondi/ Faxe Free (Light)

Mirinda Orange (appelsin)

@kologisk Egekilde med Brus/Citrus (30 cl)
@kologisk Hyldeblomst (27,5 cl)

@kologisk Rabarberbrus el. £ble-Solbeer (27,5 cl)
Isvand

FLASKEQL & SPECIAL QL

Odense/ Odense Classic (4,6% alc.)

Odense 1859 (Markere ol 5,2% alc.)

Leo (Thailand), lille / stor (5% alc.)

Singha (Thailand 5% alc.)

Tiger (Singapore 5% alc.)

Crabbies Ingefeer gl (Skotland 4% alc.)

John Crabbie Ingefeer alkoholfri gl (Skotland)
Royal alkoholfri @l (Royal Unibrew)

KAFFE/THE

Kaffe / brevthe Kr. 25,- Expresso/ Double
Flat White Kaffe Kr.25,- Latté

Lungo Barista Kr. 34,- Irish Coffee 3 cl.
Varm Kakao m/u skum  Kr. 34,- Baileys 8 cl.

It’s all about taste!

It's All About Taste

25 cl/ 50 cl

Kr. 32,-/58,-
Kr. 32,-/58,-
Kr. 32,-/58,-
Kr. 35,-/62,-
Kr. 35,-/62,-
Kr. 35,-/62,-
Kr. 35,

33cli63cl

Kr. 45,-
Kr. 45,-
Kr. 45,-/80,-
Kr. 45,-
Kr. 45,-
Kr. 55,-
Kr. 40,-
Kr. 40,-

Kr. 24/32,-
Kr. 34,-
Kr. 65,-
Kr. 45,-
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DRINKSKORT // Phi Mo
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Mai Thai By Phi Mo

Kr. 75,

2 cl. Bacardi Rum/ 2 cl. Captain Morgan Rum/ Grand Manier/ Appelsin & Ananas Juice/ Granadine

Pina Colada

2 cl. Havana Club Rum/ 2 cl. Kokos Rum/ Kokoscreme/ Ananasjuice

LadyBoy

2 cl. Gin/ Danskvand Citrus/ Grenadine/ Friskpresset lime /Mynte

Gin Tonic

3 cl. Gin/ Tonic Water/ Lime

Cosmopolitan

2 cl. Citrus Vodka/ Contreau/ Tranebeerjuice/ Limejuice

Tequila Sunrise

2 cl. Tequila/ Appelsinjuice/ Grenadine

Sex On The Beach

3 cl. Vodka/ Tranebeer og Appelsin Juice/ Peach

White Russian

3 cl. Vodka/ Cream / Kahlua

Kr. 75,
Kr. 65,-
Kr. 65,-
Kr. 65,-
Kr. 635,-
Kr. 635,-

Kr. 65,-
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