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Handpillede R‘ejer
Friske asparges, citron og krydderurte-mayo
125,00

Varmroget Laks
Fra egen r@ggovn - serveres med mayonaise, radlgg og friske asparges
125,00

Carpaccio af Okse
Sesamolie, aioli og friskhavlet Hav-ost
125,00

Artesuppe
Pisket cremefraiche, asparges, baelgaerter og sprade croutons
95,00

Alle forretter serveres med friskbagt bred.

Hovedr etter

Laks fra egen rggovn serveret med sma fine kartofler, citronflede og gren
asparges
258,00

Ovnbagt torsk med persillecrumble
Serveret pa perlebygotto med friske aerter, asparges og jordskokker
258,00

Wienerschnitzel af kalv
Med brasede kartofler, aerter, skysauce og dreng
258,00
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Entrecote af Oksefilét
Det mgreste oksekad serveret med smarstegte gulergdder,
sprade fritter og bearnaisesauce
285,00

Perlebygotto
Perlebyg rart med flade, mascarpone og revet ost, med asparges, jordskokker
og friske eerter.

Serveret med friskbagt brad
188,00

Salade Nicoise
Den klassiske Nicoise med tun, kartofler, hardkogt g, lag, oliven, sprad salat
08
sherrytomater, olie-eddikedressing og friskbagt brad
158,00

Saesonmenu - sporg din tjener!
2 retter, kr. 385,00 « 3 retter, kr. 475,00 « 4 retter, kr. 555,00

Tilvalg:

Sprede Pommes. incl. 1 valgfri dyp (Salatmayo, ketchup eller remoulade)

Ost & Dessert

3 lezkre danske oste
Ristet rugbrad, kiks, ngdder og grant
128,00

Paere Belle Helene
Vanilleis, paere, chokoladesauce og fladeskum
95,00
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Bananasplit
Banan, is, chokoladesauce og flgdeskum
95,00

Dessert-tapas
3 Sma leekre desserter og frisk frugt
125,00



