Strandmgllekroens store julebuffet

Serveres hver fredag og Igrdag aften samt sgndag frokost fra den 17. November til og med den 22. december

Det kolde bord

3 slags sild — kapers — creme fraiche - radlgg.
Pil selv rejer — citronmmayo
Smilende &g - tgrret tomat - basilikums vinaigrette - kapers - urteemulsion
Roget lakserilette — urtedressing - kapers — syltede tomater
Rosastegt roastbeef - peberrod - ristede Igg - remoulade - kapers
Kalsalat med honning - appelsin - tyttebzer - valngdder
Hvidlggsbagte beder - paere - rygeost - boghvede - timian
Beelgfrugtsalat - urter - citron - feta - peberfrugt

Kroens maltbrgd — rugbrgd — smgr

Det lune bord

Stegte fiskefrikadeller med citron og urter - serveret med remoulade & citron.
Kroens tarteletter pa hgns, fed flgdesauce med muskatngd - erter - gulergdder.
Klassisk flaeskesteg.

Kroens julemedister
Confiterede andelar
Flgdekartofler med hvidlgg - chili - muskatngd
Karamelliseret rgdkal - appelsin - stjerneanis - kanel
Fedtede frikadeller.

Leverpostej — stegte svampe — bacon.

Mormor sauce tilsmagt jul.

Reget bearnaise.



Ostebordet & sgde sager

Udvalg af oste med sgdt - surt - sprgdt - salt
Ris a la mande med kirsebaersauce

Julesmakager

Julebuffet - Fredag og lgrdag aften samt sgndag frokost 399,-
Advents sgndage 449,-

Bgrn 0-2 gratis - bgrn 3-10 ar 199 -

Fredag og lgrdag aften. Ankomst mellem 17.00 - 20.15. lukker 23.00

Buffeten star fremme til kl. 21.00. Herefter er det kun dessert og ost der vil blive staende til kl. 22.00

Sgndag frokost. Ankomst mellem 11.30.- 14.30. Lukker 17.00

Buffeten star fremme til kl. 15.30. Herefter er det kun dessert og ost der vil blive staende til kl. 16.00

Der serveres ikke alacarte de tidspunkter julebuffeten serveres.

Vi tager forbehold for eendringer i menuen



KROENS MENU

KROENS MENU

VINMENU - 2 GLAS

FORRET - SERVERES FAMILY STYLE

Kroens maltbrgd med solsikkekerner med pisket smar
Greeskarsuppe - hummerhale - feta - cognac - urteolie
Hvidlggsbagte beder - rygeost - valngdder - boghvede - paere

Oksetatar - eddikepulver - Iggglace - borettanalgg

HOVEDRET - SERVERES PORTIONS ANRETTET - VELG MELLEM

PORTOBELLO

Frisk salsa verde

DAGENS FISK

Beurre blanc pa gsters

CONFITERET ANDELAR

Portvinsglace

Til alle hovedretter serveres

palmekal - svampe - urtekartofler

399 KR

199 KR



KROENS JULEBORD

Serveres family style.

1. Servering

Maltbrgd - solsikkekerner - pisket smgr

Rodspeettefilet - gronkadlsremoulade - glaskal - citrongelé - grredrogn - dild

Rejer - citron - spejlaeg - Vesterhavsost - purlgg

Spred tartelet - kylling i asparges

Tilvalg af sennepssild - sur og s@d lggsalat - kapers - fennikel - smilende seg 69,-
2. Servering

Leverpostej med r@get marv - svampe - bacon - hvidlggsbagte redbeder - karse
Confit af and - redbedehummus - rasyltet rgdkal - appelsin glace - tyttebaer

Fleeskesteg - flaeskesveer - rasyltet redkal - agurkesalat - sennepsmayo - tyttebaer



A LA CARTE

FORRET

GR/AESKARSUPPE

Hummerhale - feta - cognac - urteolie

HVIDLOGSBAGTE BEDER

Rygeost - valngdder - boghvede - peere

Tilfgj gravad lammemgrbrad

ROGET AL

Kal - citron & lggemulsion - Ipgsalat
OKSETATAR

Eddikepulver - Ipgglace - borettanalgg - lggemulsion

HOVEDRETTER

PORTOBELLO SVAMP

Frisk salsa verde

DAGENS FISK

Beurre blanc péa gsters

CONFITERET ANDELAR

Portvinsglace

BOF AF OKSEMORBRAD

Portvinsglace

Til alle hovedretter serveres palmekal - svampe - urtekartofler

149 KR

129 KR

49 KR

189 KR

129 KR

225 KR

245 KR

245 KR

345 KR



TILVALG TIL HOVEDRETTEN

Fritter - Vesterhavsost - trgffelemulsion 79 KR

Stegt foie gras 59 KR

TIL VORES SMA VENNER

BORNELASAGNE 99 KR

Friteret kartoffelbade - ketchup

DAGENS IS 89 KR

Chokoladesovs - yoghurtcrumble

SAODE SAGER OG OST

OSTEBRAT 129 KR

3 slags oste - sgdt - salt - surt - sprgdt

RIS A LA MANDE 89 KR

Kirsebaersauce - mandelsplinter

Tilvalg af is pa Amarena kirsebeer 20 KR

KOKKENCHEFENS JULEKLEJNER 89 KR

Bergamotcreme - vaniljecreme - kardemomme

SODT TIL KAFFEN 69 KR

Flgdebolle - valngdsmousse - macaron



