Smorrebrod

Vi anbefaler 2 stykker hvis du er

almindelig sulten, 3 hvis du mener det.

”Vores Taknemlighed Til De Fa Skridt Til Havet,,

Mollens sildetallerken

Christiansepigens rode og hvide sild med beherigt tilbehor
155,-

Smerstegt Redspaette
Kokkenchefens remoulade — Tyttebaer — Grillet citron

135,-

Makrel i tomat Makrelfilet,
tomatchutney -mayo - bagte tomater

120,-

Dyrlaegens natmad
Leverpostej,saltkod -mellens sky - breendt logmayo -friteretlog
125,-

Jordskokker i variation(vegetarisk)

Bagte, syltede og friterede — troffelmayonnaise og gront

110,-

Skovmellens Honsesalat
Peberbacon fra Nr. Seby — Estragon — ZAble
120,-

Rort Tatar Af Dansk Okse
Ramsleg, kapers, log, akvavit og Aggeblomme
135.-



Klassiske recter

En Hyldest til Giber A
Spredstegt forel i urtepanade, rillette af varmroget laks, rort
orredrogn, marinerede krebsehaler, emulsion af brendkarse og
serveres pa smorstegt brod

195.,-

Rejemad
Stenbiderrogn -citronmayonnaise -marmorerede &g -

gronne salater og smorstegt brod

195,-

/Eggekage anno 1946
Flesk — Radbede— Sennep
175,-

Mollens Svampemad (vegetarisk)
Skovens svampe — hvidvin — sylt — flade, timian og urter pa
smeorstegt brad

155.,-

Tarteletter med honsefrikassé
Confiteret kylling og sa@sonens grontsager

185,-

Tarteletter med vinterkassé (vegetarisk)
Lavet pa en variation af s@sonens grontsager

165,-



