Smerrebrad

Vi anbefaler 2 stykker hvis du er

almindelig sulten, 3 hvis du mener det.

”Vores Taknemlighed Til De Fa Skridt Til Havet,,

Moellens sildetallerken
Gammeldags modnede rede og hvide sild med beherigt tilbeher

155.-

Smerstegt Redspaette
Mollens remoulade, tyttebar, grillet citron
135,-

Kartoffelmad (vegetar)
Kartoffelmad med rygeostecreme, lovstikke mayo, ra log, syltede
log, friterede log og @rteskud
110.-

Varmreget makrel med tomat i variation
Makrelfilet, concasse, mayo, bagte tomater

120,-

Koldreget laks
Peberrodscreme, dild agurk, fennikel
135,-

Skovmellens Hensesalat
Peberbacon fra Nr. Seby, estragon, @ble
120,-

Rert Tatar Af Dansk Okse
Rort tatar med ramslogsmayo, friteret selleri,
ra eggeblomme og karse

135,-

Bernemenu
Vi har ikke en specifik bernemenu pa Skovmellens restauranter, da
vi har den grundleggende tilgang, at born skal smage pa maden og
kan spise det samme som voksne. Dog tilbyder vi en reduceret pris

pé vores retter og ved selskaber til bern mellem 2-12 ar.

Klassiske retter

/Eggekage anno 1946
Flask, redbede og sennep
175,-

Hvide asparges
(Kan laves vegetarisk)
Blanquet, pocheret &g, rejer,
urtesalat, (lun ret)
195,-

Rejemad
Stenbiderrogn, citronmayonnaise, marmorerede &g, gronne
salater og
smerstegt brod
195,-

Tarteletter med hens i asparges
185,-

En Hyldest til Giber A
Spredstegt forel i urtepanade, rillette af varmroget laks,
orredrogn, marinerede krebsehaler, uret emulsion og serveres
pa smorstegt brad

205,-

Frokostbord

Med udgangspunkt i smerrebredskortet serveres 5 deleretter,
som udvelges af kokken.
2 slags bred fra Mellens Kokken
(min. 2 personer)

265,- per gast



