Jule menu I huset

Som noget nyt, tilbyder vi i ar julemenuen
serveret nede ved bordet. P4 den mdde undgar
vi madspild og opnar sterre beeredygtighed. I
kan derfor sidde og julehygge jer sammen med
jeres gaester og fa maden serveret.

Vores minimum antal er 2 pers og max antal er
pa 350 pers.

Serveres ved bordet over 4 serveringer

Dildsild - redleg — kapers — dild
Karrysild - syltet rodleg — aeg — urter
Horoget feerosk laks — dild mayo — kinaradise —
krumme - sennepskorn — syltet fennikel
Stegt fiskefilet — remoulade af gronne tomater —
fennikel — citron — dildstev

Honsesalat — spidskal — krumme — karse — syltet
rodlog
ZEbleflaesk

Tarteletter — honse i asparges — persille

Svinekam — rodkal — agurkesalat — flaeskesveer
Hamburgerryg - medister — gronlangkal — brune
kartofler
Andelar — eeblekompot — mandler — kal

Risalamande — kirsebeer sauce — mandler
Ost — kiks — frugt — syltet nodder
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