FORRETTER - APPETIZERS

B1, Snack BBQ-marinerede spareribs ---------------mmmmmmmmmeaee- 65,-
Al, 5 stk Sprode rejer og chili mayo -------------------mooemoeeeee 75,-
A2, 2 stk Hjemmelavet forarsruller med kylling----------------------- 65,-
A3, 5 stk Dumplings med kylling ---------------=--=-mmmom oo 65,-
A4, 2 stk Grillet kyllingespyd i spicy sauce----------------------------—- 58,-
A5, 2 stk Grillet laksespyd i Teriyaki ------------=----=-=--omeomoeoeeone 65,-

A6, lberico sortfodsskinke modnet i 36 maneder serveret med

A7, Bruschetta -------------------omoo e 95,-

Grillet brod med grgn pesto, tomater, l¢g, cornichons, lufttorret
skinke og 2 slags ost.

A8, Blamuslinger---------------m-mm oo 115.-
Blamuslinger i hvidvin, hvidlgg og flpde

A9, Avocado salat med blomkal--------------------ooem - 109,-

A10, Avocado salat med 3 stk sprode rejer eller 2 stk hjemmelavet

forarsruller med kylling ----------------=-- - 129,-

A11, Avocado salat med 2 stk grillet kyllingespyd i Teriyaki Sauce eller
grillet laksespyd-------------==mmm oo 139,-

(Alle salater: Frisk sprgd salat, tomat, cornichoner, sesam, radiser,
avocado, mandler & hjemmelavet sennepsdressing)

SNACKS BORN MENU
Oliven 45,- Sprode rejer
Noddemix 45,- Pommes frites
Brod med smor 45,- Kyllinge nuggets
Saltede edamamebg¢nner 45.- 85.-

//.




HOVEDRETTER

OKSEM®RBRAD
Oksemgrbrad serveret med
sprade pommes frites,
grgntsager og rgdvinssauce

259.-

FISK
Stegt laks med sprgde pommes frites, dagens garniture og
husets sauce

219,-

SPARERIBS
BBQ-marinerede spareribs. Med pommes fries og chili
mayo
195,-

GRILLET KYLLINGLARSTEAK
Kyllingelarsteak med dagens garniture
pommes fries og bearnaisesauce

195,-

DESSERT OG OST
Chokoladekage
69.-

Klassisk vanilje creme Brulée
69.-
Chokolade Fondant med sorbet
79.-

Osteplatte - 4 forskellige slags ost med bragd og pesto
99.-




3-RETTERS MENU

Bruschetta

Grillet brod med gron pesto, tomater, lgg, cornichons,
lufttorret serrano skinke og 2 slags ost

Oksemorbrad

Dansk gkologisk oksemorbrad serveret med
sprode pommes frites, grontsager og rodvinssauce

Dessert

Hjemmelavet klassisk vanilje creme brilée
eller laekker chokoladekage

399,-pr. person




¥

LUKSUS TAPAS

Lufttorre Serranoskinke,
Lomoskinke,
Alergget skinke,
6 forskellige oste, 6 forskellige salami,
2 forskellige patéer,

Hjemmelavet rod pesto,
Aioli,
Middelhavsoliven,
Cornichoner,
Noddemix,
Cherrypaprika med flpdeost
Soltorrede tomater

Pris kr. 199,- pr. kuvert

Tilkob af "wild plate" 89,-
Grillet kyllingespyd i spicy sauce,
Grillet oksekgdsspyd i Koren Gochujang Sauce,
Sprode rejer med chilimayo

Kyllinge dumpling med Goma dressing

Tilkeb af chokoladekage eller creme bralée: 29.-
Tilkgb af vinmenu: 199.-/269.- pr. person

Serveres med friskbagt bréd og ¢kologisk rugbrgd.




FUSION EXPERIENCE

10 DELERETTER
SKAL VALGES AF HELE BORDET

Edamame bgnner med ingefaer og Ponzu soja,
Sprode rejechips
Agurkesalat med koriander og Goma dressing,
Sprode rejer med chilimayo,
Klassiske dumpling med kylling og gréontsager,
Mini forarsruller med grgntsager (V),
Grillet laksespyd i Teriyaki,
Grillet oksekodsspyd i Koreansk Gochujang Sauce,
Blamuslinger i hvidvin, hvidlgg og flpde,

Bao(Karamelliseret kylling, sesame og spicy sauce)

Pris kr. 359,- pr. kuvert




