
TACO

MENU

F O R E T T E R

CROQUETAS 65 

Fritterede og serveret med

guacamole 

65

GUACAMOLE 

Avocado rørt op med lime,

hvidløg, serveret med

sprøde majs tacos

85

DET BEDSTE VED KYLLING 

Sprøde chips af bagt

kyllingeskind serveret med

chipotle mayonnaise

55

CALAMARI

Små sprøde spanske

blæksprutter serveres med

hjemmerørt aioli

mayonaise 

65

SPANSKE REJER 

Marinerede rejer stegt i

hvidløg, 

chili og jomfru olivenolie 

85

NACHOS

Friterede majs tortilla

chips serveret med

ostesauce,tomatsalsa og

guacamole 

65

T A C O ’ S

CHA CHA POLLO 2 STK. 

Langtidsbraiseret kylling,

Toppet med sprødt

kyllingeskind og mynte

samt hjemmerørt

guacamole, tomatsalsa og

radiser. 

99

AMIGO CARNE

Langtidsbraiseret oksekød,

marineret i chili- og

paprika eduktion, toppet

med syltede rødløg og

koriander, hjemmerørt

guacamole og chipotle

mayonnaise. 

99

LAS GAMBAS 2 STK.

Marinerede rejer, bund af

hjemmelavet aioli, stegt i

habañero-, jalapeños- og

limesauce, serveret med

tomatsalsa, avocadoskiver,

lime og mynte. 

119

VEGGIE CHICHI 2 STK.

Krydret mini kartofler lagt

på en bund af chipotle,

toppet med en grøn

pikante salsa og fint

hakket tomater. 

89

55PATATAS BRAVAS

Krydderkogte kartofler,

friterede over to omgange,

serveret med chipotle

mayonnaise 

VEGAN CARLOS 2 STK. 89

Stegte champignon vendt

i chilli, serveret med syltet

rødløg, guacamole og

salsa, toppet med friske

krydderurter 



TACO
MENU

B U R R I T O S

BRAISSERET KYLLING 149

BRAISSERET OKSEKØD 149

KRYDREDE BØNNER 149

SVEGTE SVAMPE 149

CRISPY CARNE

Chipotle, braiseret

oksekød, kirsebær syltet

rødløg, jalapeño, salsa

verde.

79

CRISPY POLLO

Aioli, braiseret kylling,
salsa paprika, jalapeño,
salsa verde.

69

B I R R I A  T A C O ’ S

FRITTERET TORTILLA SKÅL

Fyldt med fintsnittet spidskål, salsa,

guacamole, radiser, granat æble, toppet

med koriander og lime

139

KYLLING 

Hvedetortilla, tilberedt med ost og

salsa. Serveret med hjemmerørt

chipotlemayonnaise og majs chips

89

Saftige birria tacos, servet med barria sovs med

fin snittet løg, koriander, dertil lime og

jalapeños

139

GUACAMOLE 45

ESPRESSO MARTINI

T A C O ’ S  C R I S P Y

4STK. 

6 STK. 

8 STK. 

159

219

T A C O ’ S  S A L A T  
Sprøde majs tortilla taco 

OKSEKØD

REJER

CHILI STEGTE KARTOFLER

89

89

89

Serveret med majs chips

og guacamole

Q U E S A D I L L A S

BRAISSERET KYLLING

BRAISSERET OKSEKØD

KRYDREDE BØNNER

STEGTE CHAMPIGNON 

T I L B E H Ø R

SALSA PICANTE

CHIPOTLE MAYONNAISE

OSTE SAUCE

DIABLO CHILI

15

25

20

25

149

139

139

D E S S E R T

FLAN CON LECHE CHEESE CAKE
Flydende dessert med

Vodka, Kahlua og espresso
Argentinsk-inspireret flan med

karamel sauce og frisk frugt

Hjemmelavet ostecreme på bund af 

kiks, toppet med hjemmelavet 

marmelade

100 65 65



VIN MENU
HVIDVIN

RO S É

POUILLY ~ FUMÉ
Domaine Les Chaumes

Garzón ALBARINO

Cablis CHARDONNAY

Argentina 2023

Uruguay 2021

Frankrig 2022

Frankrig 2022

Butcher’s cut MALBEC

RØDV I N

T A C O

BOB L E R

Frankrig 2021

Butcher’s cut CHARDONNAY

Germany 2023 
OH01 RIESLING SEMI SWEET

Bourgogne ALIGOTÉ ~ Domaine
Bichot

Mendoza, Argentina 2023

Viu Manent CARBERNET SAUVIGNON
Chile 2021

Fuenteseca CARBERNET SAUVIGNON
Spanien 2020

Robert Mondavi PINOT NOIR
California 2021

Proseco -Polloni Spumante 
Frankrig

Cuvée des Remparts CÔTES DU RHÔNE 
Frankrig 2019

Bodega Garzõn TANNAT
Uruguay 2018

Zinfandal Lícíous PINOT NOIR
Zinfandel, California 2019

Appellation SANCERRE Controllèe
Frankrig 2022

Vignerons Catalans

Cava Mas Fi – Semi seco
Italien

Spanien

95/ 400

95/ 400

115/ 500

125/ 550

130/600 

600

95/ 400

110/ 450

115/ 500

120/ 550

120/ 550

450

550

600

85/ 35085/ 350

85/ 350



COCKTAIL’S & SPIRITUS 

Husets shots (5x) 
Don Julio Blanco 
Don Julio Reposado 
Don Julio Anejo 
Patron Silver 
Patron Reposado 
Patron Anejo 
1800 Blanco 
1800 Reposado 
1800 Anejo 
Roster rojo silver 
Roster rojo repesado 
Roster rojo anejo 
Pueblo viejo silver 
Pueblo viejo repesado 
Pueblo viejo Anejo 
Olmeca silver 
Olmeca repesado 

TEQUILAC O C K T A I L S

T A C O

Margarita
Tequila, Triple-Sec og Lime
Frozen Margarita
Tequila, Triple-Sec og Lime
Mezcal margarita
Mezcal, Triple-Sec og Lime
Paloma
Tequila, Lime, Grapejuice
Mezcal Negroni
Mezcal, Sweet vermout, Campari
Classic chelada
Organic draftbeer, lime, Oldbay 
Espresso Martini
likor
Mexican mule
Tequila, Lime juice, Ginger beer
Gin Hass 
Gin, mango, lime, citron
Spritz 95
Aperol, Prosecco, Appelsin
Pina Colada 
Lys Rom, Ananasjuice, Kokosmælk og
Lime
Mojito 
Mørk Rom, Rørsukker, Appelsinjuice,
Mynte og Lime
Dark and stormy 
Rom, ginger beer, lime, angostura

MEZCAL

Waiter Choice

WISKEY

Suntory Toki  
Nikka from the Barrel 
Tenjaku

GIN

Blue Velvet 
Ukiyo Yuzu 
Ukiyo Blossom

96

110

115

95

110

95

110

95

95

110

125

125

110

2x MARGARITHA
2x PALOMA 

199,-

100

70

75
80

80
85

90

70

75

80

45

45

55

50

40

55

55

60

65

50
60

70

50

60

60



SODAVAND & ØL 

T A C O

Lokal, 100% økologisk øl fra Nørrebro

Bryghus (40cl)

Pilsner
 
Elderflower IPA 

Bombay IPA 

ØL

MEXIKANSK ØL

Negra Modelo (fl.) 

Modelo Especial (fl.) 

Classic chelada Økologisk 
 

SOFT  DR INKS

Ginger Beer 33cl
  
Coca Cola & Zero  

Pellegrino 

Passion Mojito 0,0 
 
Acqua Panna 55 

Mojito 0,0

KAFFE  &  TE

Americano 

Cafe latte 

Chai latte 

Cortado 

Cappuccino 

Husets te  

Kakao med flødeskum

55

65

65

65

45

45

85

50

85

35

39

39

39

39

39

39

80

80

95



TACO 
M E N U

O P L E V E L S E S  M E N U 3 - R E T T E R S  M E N U

Forret

Nachos - calamari - guacamole

Chablis - Chardonnay

12 serveringer

1 2  S E R V E R I N G E R

T I L V A L G

T A C O  U N I V E R S E

S P I S  O G  D R I K  A D  L I B I T U M

5  S M A G S O P L E V E L S E R

M I N .  2  P E R S O N E R  
F A M I L Y  S T Y L E

M I N .  2  P E R S O N E R  
V I N  I N K L U D E R E T

Hovedret

2x Amigo carne

2x chachapollo

2x Las cambas

Dessert

Vælg mellem:

Cheesecake - Flan con letche

Prosecco - bobbles

Spanske rejer, Calamari,

Nachos. Cha Cha Pollo, Amigo

Carne, Las Gambas, Veggi

Chichi, Vegan Carlos.

Birria tacos 8x, Pollo / Carne

Dessert

Flan con Leche

Argentinsk-inspireret flan med

karamelsauce og frisk frugt

Forret

Vælg mellem:

Spanske rejer, Croquetas eller

Calamari

Vælg 3 stk højtbelagte
taco’s

Cha Cha Pollo / Amigo Carne /

Las Gambas / Veggi Chichi /

Vegan Carlos

Dessert

Flan con Leche

Argentinsk-inspireret flan med

karamelsauce og frisk frugt

Vin menu

Prosecco - italy

Chablis - Chardonnay Robert

Mondavi - pinot noir

Taco- fest på Nørrebro

Ubegrænset mad, øl, sodavand &
vin

Prisen kun for mad er 349 pr. person

Spis & drik så meget du vil med

vores ‘’All you can Taco’s, Beer

& Wine’’ koncept! 

I 2 timer kan i spise & drikker så meget

i vil til en fast pris pr. person på 489 kr.

Vi servere alle vores højtbelagte taco’s

til at starte med & derefter kan i

bestille mere af dem i bedst kan lide.

Vi tilbyder også ubegrænset øl, vin&

sodavand, serveret i kander.

Hvis nogen i selskabet er vegetarer

sørger vi også for vegetar taco’s 

T I L V A L G

Pueblo Tequila menu
silver - Reposado - Anejo

100,
-

499,
-

435,
-

279,
-

479,
-

295,
-


