TANGO Y VINOS

A LA CARTE MENU

BURATTA SALAT
SAN MARZANO TOMATER, BURRATA,

BRUSCHETTA MED KRYDDERSMOR, 140
TAGGIASCA OLIVEN, CHIMICHURRI .
SVAMPESUPE
85 MED ROSMARIN CREME FRALCHE, 138
}= MANCHEGO OST, PANCETTA 0G
L BRUSCHETTA MED SVAMPE.
(-4
< CREMEDE SVAMPE
M- 5 FORSKELLIGE SLAGS SVANPE, 140
GEDEDST OG SERRANO CHIPS TABLA CAMPESTRE
ET UDVALG AF FIRE FORSKELLIGE
OKSECARPACCIO SLAGS OSTE, FIRE FORSKELLIGE 290
MED PARMESAN, SOLTORREDE TOMATER, ..o SLAGS CHARCUTERIE OG ANDRE
CITRONVINAIGRETTE, ARTISKOKCREME LAKKERIER VED SIDE AF.
PLATO DE QUESO
¢» FIRE FORSKELLIGE SLAGS OSTE 148
3 KOMPLIMENTERET MED LAKRE
LINGUINE MED TIGERREJER ; SNACKS VED SIDEN AF
TOMATSOVS. BURRATA 0G PARMESAN 230 5 PLATO DE CHARCUTERIE
FIRE FORSKELLIGE SLAGS CHARCUTERIE  4.¢
FRMENIY AN i i
SERRANO 230 :
SVAMPE, PARMESAN OG MOZZARELLA. BROD 25
OLIVEN 35
DAGENS FISK 290
oc SERVERES MED GRONTSAGER
[¥¥)
-
: BOF BEARNAISE
CA220G. STEAK MED BEARNAISE SOVS 350
[~
© 0G POMMES FRITES e POMMES FRITES 50
= S  GRILLEDE GRONTSAGER 65
S PEPPER STEAK -
CA.220G. STEAK MED PEBERSOVS 06 350 @ FRISK SALAT 50
EOR TS — TROFFELFRIES 75
OKSEMORBRAD 319
CA.200G. STEAK I BRESAOLASVOB
RIBEYE FRA SYDAMERIKA CREME BRULEE
2806./ 318 118
2506.7 380 . MED VANILJEIS
450G./ 480 =
¢v» ABLETARTE 118
&3 MED LAKRIDS CREME FRAICHE
¢ BEARNAISE —
o PEBERSOVS 30
w

CHINICHURRI

0sT



Sofie Hjorslev


