- Stegte fiskefileter med hjemmerort

remoulade og citron.

- Graved laks med sennepsdressing.
* Rejer med &g 0og mayonnaise.

- Cremet honsesalat med svampe

og karse.

« Flaeskesteg med juleradkdl,

kartofler og brun sauce.

» Frikadeller med agurkesalat.

» Leverpostej med

bacon og stegte svampe.

* Danske og udenlandske oste.

 Ris a la mande med lun

kirsebzersauce.
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Julefrokosten bliver serveret ved bordet eller som buffet. (buffer min. 10 personer)
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Julefrokost

2 slags danske julesild i Varia[;\

o

Tilkob af ol, vand og vin ad libitum (3 timer): 299,-
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2 slags danske julesild i variation. ™

- Stegte fiskefileter med hjemmerart
remoulade og citron.

- Graved laks med sennepsdressing.
- Varmraget laks med urtecreme.
* Rejer med &g og mayonnaise

- Cremet honsesalat med svampe
og karse.

* Faringlaseret skinke med
gronlangkdal.

* Ribbensteg med juleradkdl,
kartofler og brun sauce.

- Confiterede andeldr.

- Kalve frikadeller med rodfrugter
0g timian.

- Stegt medister med gronlangkal.

* Hjemmelavet leverpostej med
bacon og stegte svampe.

* Danske og udenlandske oste.

* Ris a la mande med lun
kirsebzersauce.
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Cafe & Restaurant

Schweizerpladsen 3 » 4200 Slagelse * TIf.: 58 52 01 00 « cafe-tidslos.dk A



