VIETNAMESE TAPAS
289, -

Avocado Friske Ruller ~f

Avocado, risnudler, frisk grent, koriander, mynte, pakket ind i rispapir serveres med
cremet peanut sauce

Hjemmelavet Traditionelle Fordarsruller

Hiemmelavet fordrsruller med hakket svineked, shiitake svampe, glasnudler og
asiatisk grent, serveres med “nuoc cham”

Grillet citrongreoeskylling

Grillet vietnamesisk krydret kylling i citrongraesmarinering, serveres med “nuoc
cham”

Spicy Mango Ném

Delikat viethamesisk salat med oksekod, Mango, gulergdder i strimler, sprode
ngdde og kernemix, sesamfrg og “nuoc cham”

Mini Banh My Oksefilet Citrongreces

Baguette fyldt med oksekod citrongrees, sprede ngdde og kernemix, syltede radiser

og gulergdder, agurk, koriander og purleg, med chili-mayo

Deepfried Tofu ~f

Dybstegte tofu serveret med chili-mayo




3 RETTERS MENU 1
289 -

VELG MELLEM

FORRET

Hjemmelavet Traditionelle Fordarsruller

Hiemmelavet fordrsruller med hakket svinekad, shiitake svampe, glasnudler og

asiatisk gront, serveres med “nuoc cham”

HOVEDRET

Di Nam Karamelliseret Svinekoed

Langsomt simret svineked med smagsfuld karamelsovs og urter, serveres med salt

torret ceg, ris og syltet salat

DESSERT

Salted Lava Caramel Cake -

Saltet Karamel Lavakage serveret med dagens is, fledeskum, hindbcer og bldbcer




3 RETTERS MENU 2
259, -

VELG MELLEM

FORRET

Mini Oksenuddelsuppe

Langtidssimret oksekads nudelsuppe, serveres med tynde skiver oksekad, risnudler,

beonnespire, friske urter og lime

HOVEDRET

Hoi an Karry Kylling

Smagsrig gul karry kylling, asiatiske grentsager, serveres med ris

DESSERT

Dagens Is

3 kugler dagens is serveret med fledeskum, bldbcer og hindbcer



Forretter

Hjemmelavet Traditionelle Fordarsruller

Hjemmelavet fordrsruller med hakket svinekoad, shiitake svampe,
glasnudler og asiatisk grent, serveres med “nuoc cham” - 2stk

Rejer Friske Ruller 75,-
Rejer, risnudler, frisk gront, koriander, mynte, pakket ind i rispapir, serveres
med cremet peanut sauce - 2stk

Hjemmelavet Traditionelle Fordarsruller 69,-
Hjemmelavet fordrsruller med hakket svinekoad, shiitake svampe,
glasnudler og asiatisk grent, serveres med “nuoc cham” - 2stk

Grillet Citrongrceessvinekod 69,-
Grillet vietnamesisk krydret svineked i citrongraeesmarinering, serveres med
“nuoc cham” - 2stk

Grillet Citrongraeskylling 69,-
Grillet vietnamesisk krydret kylling i citrongroesmarinering, serveres med
“nuoc cham” - 2stk

Mini Oksenuddelsuppe 75,-

Langtidssimret oksekads nudelsuppe, serveres med tynde skiver oksekod,

risnudler, bennespire, friske urter og lime




PLANTEBASEREDE FORRETTER

Avocado Friske Ruller ~f /5,-

Avocado, risnudler, frisk gront, koriander, mynte, pakket ind i rispapir, serveres med

cremet peanut sauce - 2stk

Sode Kartoffel Pomfritter ~f 60,-

Sprode sode kartoffel pomfritter serveret med chili-mayo dip

Deepfried Tofu ~f 69,-

Dybstegte Tofu med chili-mayo - 5stk




NOMNOM
& POKE BOWLS

Sapa Kylling Né6m 129,-

Klassisk viethamesisk salat med kylling og frisk grent i en smagsfuld marinade af
vineddike, fiskesauce, hvidlag, sprede ngdde og kernemix og sesamfrg

Spicy Mango Nom 139,-
Delikat viethamesisk salat med oksekod, Mango, gulergdder i strimler, sprede
ngdde og kernemix, sesamfrg og “nuoc cham”

Spicy Tuna Poke 155,-
Salat med frisk tun marineret i spicy soya, ris, avocado, edamame, wakame,
sprode grontsager og urter, serveres med T6 T6 Goma Dressing

Sesam Salmon Poke 155,-

Salat med frisk laks marineret i sesam dressing, ris, avocado, edamame, wakame,

sprode grontsager og urter, serveres med T6 T6 Goma Dressing




RISNUDDEL

SALAT

MASSER AF SMAG | EN NUDDEL BOWL, DEN RODE CHILI TILFGJER NOGET BID,
MYNTE OG KORIANDER GIVER RETTEN DET SIDSTE PIFT

Saigon Oksekeod Salat 135,-
Okseked i citrongraesmarinering, frisk grent, urter, risnudler, sprode ngdde og
kernemix og lag, serveres med “nuoc cham” sauce

Tamarin Konge Rejer 155,-
Risnuddel salat med grillet store rejer i tamarin sauce, serveres med frisk gront,
koriander, urter og “nuoc cham” sauce

Hanoi Den Gamle By 145, -
Citrongroessvinekod og sprode fordrsruller, friske urter, risnudler, sprede ngdde og
kernemix og leg, serveres med “nuoc cham” sauce

TO6T6 Salmon Bowl 155,-
Grillet laks med friske urter, risnudler, krydrede solsikkefrokerner, wakame, sprode
nedde og kernemix og lag, serveres med “nuoc cham” sauce

An Chay - 135,-

Sod og spicy tofu, avocado, friske urter, risnudler, krydrede solsikkefragkerner,

wakame, sprede ngdde og kernemix og l@g, serveres med “nuoc cham” sauce




WOK & HOVEDRETTER

Vietnamesisk Oksenuddelsuppe Hot Pot 150,-
Langtidssimret oksekads nudelsuppe, tynde skiver oksekad, risnudler, bannespire,
friske urter og lime

Di Nam Karamelliseret Svineked 165,-

Langsomt simret svineked med smagsfuld karamelsovs og urter, serveres med salt

torret ceg, ris og syltet salat

Asian Greens ~f 139,

Stegte asiatiske grentsager med gulbgnnesovs, serveres med ris

Ho6i An Kylling Karry 149,

Smagsrig gul karry kylling, asiatiske grentsager, serveres med ris

Vegan Karry - 139,

Smagsrig red karry, tofu, asiatiske grentsager, serveres med ris

Kokos Grillet Laks 175,

Grillet laks i delikat kokossauce i gul karry, serveres med friske urter og ris

Stegte nudler med kylling 135,-
Stegte risnudler med kylling, ceg og asiatiske grontsager, lime og sprede ngdde og
kernemix

Stegte ris med kylling 135,-

Stegte ris med kylling, ceg, asiatiske grentsager, lime sprede ngdde og kernemix

Wok oksekod med sort peber sauce 140,-

Stegt oksefilet med sort peber sauce og asiatiske grentsager, serveres med ris



BORNEMENU

39,-

HOVEDRET

Smagfuld Honning Kylling

Honning Kylling serveret med sede kartoffel pomfritter, ketchup og salat

DESSERT

Bananrulle -

Hijemmelavet sprod bananrulle med karamelsauce og fladeskum




DESSERT

Dagens Is -f 45’-

3 kugler dagens is serveret med fledeskum, bldbcer og hindbcer

Saltet Karamel Lavakage ~f 65,-

Saltet karamel lavakage serveret med flgdeskum

Bananruller -f 65,-

Hjemmelavet sprode bananruller med dagens is, karamelsauce, fladeskum,

hindbcer og bldbcer




