
ESPRESSO  One shot / Two shots 
AMERICANO  
LATTE One shot / Two shots 
FRENCH PRESS  Small / Big

IRISH COFFEE

THE / TEA

25,- / 30,-

35,- / 42,-

58,- / 98,-

55,-

30,-

 35,-

COFFEE & TEA

31. DARK SIDE OF THE MOON 145,-
Trøffelcreme, mozzarella, ølbraiseret pulled pork, syltede løg, 
mizuna salat, sort mayo, sort hvidløgsstøv / truffle cream, 
mozzarella, beer-braised pulled pork, pickled onion, mizuna salad, 
black mayo, black garlic dust

20. TRIBECA ( Since 2007 ) 145,-
Tomat, oksecarpaccio, parmesan, burrata, trøffel, trøffelolie/ 
tomato, beef carpaccio, parmesan, burrata, truffle, truffle oil

21. BULLS%#!* 145,-
Tomat, mozzarella, krydrede kødboller, løg, bagt chili / tomato, 
mozzarella, spiced polpette (meatballs), white onions, baked red 
chilli

+15,-

135,-

37. GLUTEN FREE
Alle pizzaer kan vælges med glutenfri bund / 
all pizzas can be made glutenfree

38. PIZZA / SALAD OF THE DAY
Sørg tjeneren / ask the waiter

35. VEGAN VIOLET 135,-
Vegansk ost, violet kartoffel, sylted rødkål, vegan mayo, karse, 
bagt tomat / Vegan cheese, purple potato, pickled red cabbage, 
vegan mayo, watercress, baked tomato

135,-36. VEGAN CHICKEN
Vegan cheese, tomat, vegansk kylling, artiskok, kørvel / 
vegan cheese, tomato, vegan chicken, artichoke, chervil, 
pickled pumpkin

SNACKS

ANTIPASTI

UGLY DUCK TAP BEERS from 58,-
Lad vores tjenere hjælpe dig med at finde den rigtige øl for 
dig / let our waiters help you find the right beer for you

from 65,-

from 50,-

35,-

90,-

65,-/295,-

GUEST BREWERY
NON-ALCOHOLIC BEER

SODAVAND

DRINKS & COCKTAILS
Vi har bl.a Aperol Spritz, Gin&Tonic,  Grapefruit 
Margarita, Negroni. For more ask at the bar

HOUSE WINE
Red or white / Glass or Bottle

BEVERAGES

32. MARCO’S 140,-
Mozzarella, scamorza, pancetta, bagt kartoffel, rosmarin /
mozzarella, scamorza, pancetta, baked potatoes, rosemary

PIZZE BIANCHE1stk. 45,- / 3stk. 110,-

Saltede mandler / salted almonds

Oliven mix / mixed olives

Pasta Chips med ramsløg mayo / pasta chips with ramson mayo

Ølpølser / beer sausages

1stk. 70,- / 3stk. 180,-

Burrata med tomat og basilikum / Burrata with tomato and basil 

Focaccia med røget mozzarella og balsamico / Focaccia with 

smoked mozzarella and balsamico 

Oksecarpaccio med trøffel, parmesan og rucola / Beef 

carpaccio with truffle, parmesan and rocket

3 slags crostini (f.eks. olive, tomat, artiskok) / 3 kinds of crostini 

(e.g. olive, tomato, artichoke)

PIZZE ROSSE

22. UGLY DUCK 135,-
Bagt tomat, saltet kapers, burrata, sort hvidløgsstøv, basilikum / 
baked tomato, salted capers, burrata, garlic dust, garlic oil, basil

115,-

135,-

135,-

23. MARGHERITA
Tomat, mozzarella, basilikum, oregano / 
tomato, mozzarella, basil, oregano

24. PIZZAGEDDON
Tomat, mozzarella, ventricina, blandet svampe, ‘nduja, 
mascarponecreme, rødløg / Tomato, mozzarella, 
ventricina, mixed mushrooms, ‘nduja, mascarpone 
cream, red onion

25. SANTERINI
Tomat, mozzarella, skinke, svampe, artiskok, oliven / 
tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

26. UKRAINE SPIRIT 145,-
Tomat, grillet portobello, mozzarella, bacon, hvidløg, oregano / 
Tomato, grilled portobello, mozzarella, bacon, garlic, oregano

Vi donerer 10 kr. for hver solgt pizza til Læger uden Grænser /
We donate 10 kr. for every pizza sold to Doctors without Borders

33. BLUE NOTE 140,-
Mozzarella, gorgonzola, pære, basilikum, parmaskinke, nødder / 
mozzarella, gorgonzola, pear, parma ham, basil, nuts

34. JERUSALEM 145,-
Mozzarella, trøffel, jordskokker, salsiccia, kørvel / mozzarella, 
truffle, jerusalem artichokes, salsiccia, chervil

30. BIRDIE NAMNAM 140,-
Mozzarella, sød kartoffel, krydret kylling, rosmarin / mozzarella, 
sweet potato, spicy chicken, rosemary

C

M
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DESSERT 1stk. 40,-

Tiramisu

Chocolate cookie

Panna cotta

Bagt ananas serveret med vaniljeis / baked pineapple served 

with vanilla ice cream



Her hos Tribeca Beer & Pizza Lab er en pizza ikke bare en pizza 
- en pizza skal være en oplevelse, mere end blot et måltid.
Derfor har vi brugt lang tid på at finde de bedste, italienske 
leverandører af de lækreste råvarer. Hver måned importerer vi 
blandt andet op til 2 paller frisk gourmet mozzarella direkte 
fra Italien, sammen med diverse pølser, skinker og tomater. 
Vores mel er malet på stenmølle og specielt udviklet til at 
give den helt rigtige autentiske, italienske smag, smagen af 
kærlighed. Buon appetito.

MENU

ADDRESS: 
Bisiddervej, 16

 2400 København NV   

TELEPHONE: 

+45 35 85 10 50
FACEBOOK: 

facebook.com/
tribecauglyduck

INSTAGRAM: 

instagram.com/
tribeca_pizza_lab

EMAIL: 

info@tribecanv.dk

BEER & PIZZA LAB




